
Entrantes




N A C H O S  F L O R E R Í A                                                        
Nachos de maíz acompañados de guacamole, carne picada, crema agria

y pico de gallo

T O R R E Z N O S  C R U J I E N T E S  D E  S O R I A                                
Torreznos crujientes a baja temperatura con petalos de sal

P O P S  D E  P O L L O                                                             
Marinados en yogur y bañados en salsa sweet chilli a nuestro estilo

C R O Q U E T A S  D E  J A M Ó N  C A S E R A S  ( 6 U D )                                          
 

G Y O Z A S  D E  L A N G O S T I N O                                           
Con verduras y salsa yakitoro

F L O R E S  D E  A L C A C H O F A S  C O N F I T A D A S  C O N  F O I E           
Confitadas a baja temperatura con AOVE y acabadas con

foie gratinado (3UD)

12

9,5

11

14

12

15

1,5€ servicio pan /p.p



Entrantes



 

Q U E S A D I L L A  L A  F L O R E R Í A                                              
Con jamón york, mozzarella, maíz servido con patatas del chef,
guacamole y pico de gallo

T A C O S  C R U J I E N T E S  D E  P O L L O   ( 2 U D )                                             

Nuestros tacos de pollo con salsa chipotle,

guacamole, pico de gallo y cebolla crujiente

9




14

1,5€ servicio pan /p.p



Tostas



T O S T A  D E  S O L O M I L L O  C O N  F O I E  Y  S A L S A  J A C K  D A N I E L S
                                                                                                     

                                           8

T O S T A  D E  T O R T I L L A  D E  P A T A T A  H E C H A  A L  M O M E N T O                     

                                          7                                                          

T O S T A  D E  S O L O M I L L O  C O N  Q U E S O  B R I E  Y  P I M I E N T O
V E R D E                                                                        
                                        7 , 5                                                         

T O S T A  D E  S O L O M I L L O  C O N  C E B O L L A  C A R A M E L I Z A D A  Y
C R U J I E N T E                                                                    
                                          7                                                         

1,5€ servicio pan /p.p



De la huerta

E N S A L A D A  F L O R E R I A  ( I D E A L  P A R A  C O M P A R T I R )                              
Nuestra ensalada de temporada con granada,

nueces, queso de tetilla a la plancha, cherries,

zanahoria, remolacha con vinagreta y miel de flores.

Ideal para 2 personas

H U M M U S                                                                        

Hummus con miel acompañado de pan de pita y

crudítes de zanahoria. 

N U E S T R A  E N S A L A D I L L A  R U S A                                         
Ensaladilla rusa a nuestro estilo con ventresca de
atún

E N S A L A D A  D E  B U R R A T A                                                  
Ensalada de burrata con una base de rúcula, tomate
seco, mostaza miel y pesto. 

16

8

8,5

14

1,5€ servicio pan /p.p



Carnes

Con queso cheddar, bacón crujiente, pepinillos, cebolla y lechuga
B U R G E R  I  L O V E  M A N H A T T A N                                       

Con queso brie, cebolla caramelizada y salsa fresh classic
B U R G E R  J E  T À M I E                                                       

Con nuestra pechuga de pollo extra crispy, la acompañamos de
lechuga, tomate y queso chedar.

B U R G E R  C R I S P Y  C H I C K E N

Lomo bajo de buey finlandés (350gr) 
L O M O  B A J O  D E  B U E Y  F I N L A N D É S                                 

P A T A T A S  F R I T A S  G A L L E G A S                                                                   
P I M I E N T O S  D E L  P A D R Ó N                                                                         
    
A C O M P A Ñ A L O  C O N :

Solomillo de cerdo bañado en salsa café parís clásica y lo puedes
acompañar con ensalada o patatas 

S O L O M I L L O  C A F É  P A R Í S                                             

Macerado en jengibre con verduras rústicas y patata baby
S E C R E T O  D E  C E R D O  I B E R Í C O  A L  W O K                           

Tomahawk de 1,3 kg acompañado de patatas fritas gallegas. Lo
acompañamos de chimichurri. 

T O M A H A W K  A  L A  P A R R I L L A                                          

15

14

14

24

5

18

5

15

50

1,5€ servicio pan /p.p



Pescados y mariscos

Pulpo a la brasa acompañado con puré de causa limeña y salsa a
la huancaina.

P U L P O  A  L A  B R A S A                                                    

Lubina al horno al papillote
L U B I N A  A L  P A P I L L O T E

Con salsa de soja, teriyaki y alga wakame.
T A T A K I  D E  A T Ú N  R O J O                                                

24

14

18

1,5€ servicio pan /p.p

Acompañadas de aceite de ajo
Z A M B U R I Ñ A S  6  U D 15

Marinado con jengibre y acompañado de aguacate. 
T A R T A R  D E  A T Ú N  R O J O                                                

22



Arroces y pastas

Con pollo, brotes de soja, cilantro, salsa shitake y fondo de
cúrcuma. 

N O O D L E S  C H I N O S                                                      

Lo acompañamos con foie y laminas de queso parmesano. 
R I S S O T T O  D E  B O L E T U S                                                

11

12

1,5€ servicio pan /p.p

Paella de marisco que terminamos al horno. Mínimo 2 personas.
P A E L L A  D E  M A R I S C O 14 pp

Paella de carne que terminamos al horno. Mínimo 2 personas.
P A E L L A  D E  C A R N E

13 pp

Fideúa de marisco que terminamos al horno. Mínimo 2 personas.
F I D E Ú A  D E  M A R I S C O

14 pp



M E G A  C O O K I E  D E  C H O C O L A T E                                    
Con helado de vainilla

C R E P P E  D E  N U T E L L A                                               
Acompañado de fresas y helado de vainilla

T A R T A  D E  Q U E S O                                                       
Tarta de queso casera con coulis de frutos rojos

C O U L A N T  D E  C H O C O L A T E                                           

Postres

C R E P P E  D E  D U L C E  D E  L E C H E                                                     
Servido con helado de vainilla y mermelada de frutos rojos

T A R T A  S O U F L É  D E  C H O C O L A T E
Tarta souflé de chocolate con helado de vainilla

6

6

6

6

6

6

C O M B O  L A  F L O R E R Í A                                
Incluye un postre por persona, coctail y una botella de cava. 
Minimo 2 personas. 

16/pp

1,5€ servicio pan /p.p


