Mariscos

Carabinero ala plancha. 15,00 € (100 grs.)
Gamba roja de Alicante. 12,00 € (100 grs.)
Zamburifias al grill. 18,00 €
Gamba de Huelva a la plancha o cocida. 13,00 € (100 grs.)
Almejas a la sartén. 27,00 €

De picar

Ensalada de melon transparente con jamon de bellota y aceite arbequina.
14,50 €
Anchoas de santofia en salazén. 25,80 €
Terrina de foie hecha en casa. 18,20 €
Plato de jamén de bellota. 22,50 €

Entradas frias vy ensaladas

Gazpacho de centollo. 16,00 €
Ensalada de puntas de esparrago gordo con emulsion de trufa. 15,50 €
Ensalada de tomate, queso de cabra, anchoa marinada y racula. 11,50 €
Ensalada tibia de bogavante, tartar de verduras, bouquet de lechugas
y vinagreta de su coral. 21,00 €
Carpaccio de carabinero y bacalao, bouquet de trigueros, vinagreta de
sus cabezas.17, 20 €
Ensalada de ventresca con coulis de tomate, pimientos rojos asados y
mahonesa de huevo frito. 17,20 €

Calientes

Risotto de hongos al parmesano. 16,50 €
Pimientos verdes de Guernika. 11,00 €
Arroz con bogavante para dos personas. 18,50 € por persona
Huevos rotos con patatas, jamon de Joselito y pimientos de Guernika.
14,50 €
Croquetas de espinacas. 9,50 €
Colas de cigala al ajillo. 21,50 €
Gambas en gabardina ligera. 20,50 €
Cocochas a la brasa con ajo y perejil. 27,00 €
Anchoas frescas con emulsion de limén. 11,50 €
Txipirones Goizeko (tres texturas de la cebolla). 17,50 €
Revuelto de bacalao con patatas paja y caviar de piquillos. 16,50 €
Pochas con chorizo y morcilla para compartir. 15,50 €
Menestra de verduras con caldo ibérico. 14,50 €
Judias verdes con patatita nueva. 14,50 €



Postres para encargar ahora

Soufflé de chocolate frio-caliente. 8,50 €
Tatin de manzana. 7,50 €

Pescados

Cocochas ala brasa con ajo y perejil. 27,00 €
Parrillada de rape y carabineros. 25,50 €
Bacalao en salsa vizcaina. 21,50 €
Bacalao al estilo Goizeko. 21,50 €
Bacalao skrey con pil-pil de calabaza y gambas. 21,50 €
Cocochas al pil-pil con huevo escalfado. 28,50 €
Merluza frita con txipiron tinta o cada cosa por su lado. 21,60 €
Rape asado al horno, carpaccio caliente de marisco, ajo fresco y caviar de
tomate. 22,50 €
Bogavante asado con ajo y patatas. 25,50 €
Txangurro al horno al estilo de Bilbao. 22,50 €

Carnes y caza

Noissetes de solomillo de Res con s salsa perigord. 22,50 €
Pichén de Brésse asado al momento. 22,50 €
Paletilla de cordero deshuesada asada en su jugo. 24,50 €
Roast-beaf (frio o caliente), salsa perigord y crema de patata. 21,00 €
Steak tartare de terneraroja de lidia. 22,50 €
Rabo de buey estofado deshuesado sobre crema de patata trufada. 17,50 €
Solomillo braseado con verduritas y lamina de foie. 24,50 €
Foie fresco a las uvas Goizeko. 26,00 €
Abanico de lomo de buey con lamina de foie y salsa de mostaza. 19,50 €

Si tiene alguna alergia o incompatibilidad con algun alimento, diganoslo
antes de tomar nota

Se sirven medias raciones de casi todos nuestros platos

Todos los precios tienen el 8% de IVA incluido

En cumplimiento de la normativa sanitaria vigente los pescados de consumo
crudo se congelan a—20° C durante 24 horas y los cocinados se calientan a 60 °©
C en el nacleo

DISPONEMOS DE CATERING PARA NUESTROS CLIENTES, TAMBIEN PODEMOS
HACERLES LLEGAR LA COMIDA PREPARADA A SU DOMICILIO.
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VINOS RECOMENDADOS

DISPONEMOS DE UNA EXTENSA CARTA DE VINOS, SI LO DESEA LA PUEDE
SOLICITAR A NUESTRO SUMILLER.

VINOS BLANCOS RECOMENDADOS
MONOPOLE SIGLO XXI RUEDA. 14.90 €
MANTEL BLANCO RUEDA. 15.00 €
PAZO DE BARRANTES ALBARINO. 23.50 €
VINOS ROSADOS
CHIVITE GRAN FEUDO. 14.00 €
VINOS TINTOS

RIBERA DEL DUERO

ARZUAGA CRIANZA. 24.00 €
SAN CRISTOBAL CRIANZA. 26.00 €
PESQUERA CRIANZA. 31.50 €
MONTECASTRO RESERVA. 29.50 €
PROTOS RESERVA. 35.00 €
RIOJAS
VINA REAL PLATA CRIANZA. 14.00 €
IZADI CRIANZA. 17.30 €
FOS CRIANZA. 19.50 €
VINA ALBERDI. 19.50 €
ONDARRE RESERVA. 18.90 €
LUIS CANAS RESERVA. 27.00 €
CAMPILLO GRAN RESERVA. 35.00 €
MAGNUM CAMPILLO RESERVA. 50.00 €

IMPERIAL RESERVA. 22.00 €



